
MOIN UND HERZLICH WILLKOMMEN 

IM FISCHHAUS DITZUM

"Frische und Qualität sind unser Versprechen an unsere Gäste, denn unsere Produkte 
stammen aus eigener handwerklicher Fischverarbeitung, der wir mit großer Leidenschaft und Sorgfalt nachgehen.“

Familie Burlager und das gesamte Fischhaus Team



Aperol Spritz
Aperol mit Prosecco und Orange 

€ 7

Lillet Berry
Lillet mit Prosecco und Beeren

€ 8

Lillet Tonic
Lillet mit Tonic und Gurke

€ 8

Unsere gesamte Getränkeauswahl 
befindet sich auf der letzten Seite

Ditzumer Krabbensuppe
Unsere hausgemachte Fischsuppe mit 
Krabbeneinlage 

€ 8

Gemischter Salat mit Garnelen 

Unser saisonaler Salat serviert mit Garnelen

€ 9

Gemischter Salat
Unser saisonaler Salat

€ 6

Tomaten Mozarella
Frische Tomaten mit Mozarellakäse und 
Balsamico-Dressing

€ 6

Kibbeling als Vorspeise
Kleine Portion gebackene Fischfilets mit 
hausgemacher Knoblauchsauce oder Remoulade

€ 9

Nordseekrabben mit 
Cocktailsauce  
Hausgemachter Krabbencocktail 

€ 9

APERITIF VORSPEISEN

Schön dass Sie bei uns sind. 
In unserer Küche setzen wir auf qualitative und hochwertige Zutaten. 

Bei uns werden Salate, Saucen selbst gemacht und noch alles frisch in der Küche zubereitet.

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser Servicepersonal.



Nordseeplatte für 2 Personen

Unsere ganze Vielfalt zusammengestellt 
auf einer einzigartigen Fischplatte

Kabeljaufilet, Scholle, Scharntjes und Kibbeling mit 
saisonalem Salat und Wunschbeilage

€ 44

Scharntjes mehliert & gebraten

Unser regional sehr beliebter Plattfisch

Scharntjes bzw. Kliesche aus der Nordsee mit 
Bratkartoffeln und saisonalem Salat

€ 19

Ditzumer Krabben

Ditzum ohne Krabben ist wie Hamburg 
ohne Hafen

Nordseekrabben mit Bratkartoffeln oder Schwarzbrot, 
Spiegelei und saisonalem Salat 

€ 24

Ditzumer Brotzeit für 2 Personen

Räucherfisch aus eigener Produktion

Räucheraal, Stremellachs, Makrelenfilet, Butterfisch, 
Graved Lachs mit Brot und saisonalem Salat

€ 34

Grauburgunder "Meer"
Weißwein, trocken
ausgesucht und für uns abgefüllt

€ 5,10
Glas 

€ 18,60
Flasche 

Ostfriesenbräu
Regionales dunkles Landbier aus 
Bagband

0,33l
Flasche

€ 4,40

Kabeljaufilet paniert & gebraten

An der Ostsee der Dorsch und an der Nordsee 
der Kabeljau. Edles Fischfilet - auch für Fisch 
Einsteiger das perfekte Fischgericht.

Kabeljaufilet aus der Nordsee mit Bratkartoffeln und 
saisonalem Salat

€ 22

4-Gang Saisonmenü 
Fischsuppe, Fischfilet & Dessert
Unsere Frühlingsboten

€ 29

Krabbensuppe 
***

Salat der Saison
***

Fischfilet nach Wahl mit Bratkartoffeln
***

Hausgemachte belgische Waffel 
oder eine Kaffeespezialität nach Wahl

EMPFEHLUNGEN DES HAUSES

DAZU SCHMECKT

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser Servicepersonal.
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Hafenplatte Filet
Kabeljaufilet, Schollenfilet und Seelachsfilet 
mit saisonalem Salat und Beilage nach Wahl.

€ 23

Hafenplatte Plattfisch
Seezunge, Scholle und Scharntjes mit 
saisonalem Salat und Beilage nach Wahl.

€ 26

Kapitänsteller
Seezunge, Schollenfilet, Scharntjes mit  
Bratkartoffeln und Bohnen 

€ 24

Nordseekrabben als Topping
Eine extra Portion Krabben zu jedem Gericht 
dazu bestellen

€ 6

Scharntjes oder Scholle mehliert
Unsere Lieblingsplattfische mit saisonalem Salat 
und Beilage nach Wahl.

€ 19

Seelachsfilet  paniert 
Klassisches Fischfilet, grätenfrei mit saisonalem 
Salat und Beilage nach Wahl.

€ 18

Schollenfilet  paniert
Doppelschollenfilet, grätenfrei mit saisonalem 
Salat und Beilage nach Wahl.

€ 19

Kabeljaufilet  paniert
Kabeljaufilet, grätenfrei mit saisonalem Salat und 
Beilage nach Wahl.

€ 22

Seezunge  paniert
Echte Nordsee-Seezunge (200g) mit saisonalem 
Salat und Beilage nach Wahl.

€ 28

Brataal  mehliert
Flussaal (250g) mit saisonalem Salat und Beilage 
nach Wahl.

€ 32

ENTSCHEIDUNGSHILFE

FRISCH AUS UNSERER THEKE

Unser Produkt ist Nordseefisch. Fisch ist Vertrauenssache. 
Wir setzen auf nachhaltige Fangemethoden und eine partnerschaftliche Lieferantenbeziehung 

um die bestmögliche Qualität anbieten zu können.  

MACH ES ZU DEINEM GERICHT
Wahlbeilagen: Bratkartoffeln, Salzkartoffeln, Pommes oder Kartoffelsalat Inkl.

Salat: Alle Gerichte auf dieser Seite servieren wir mit einem saisonalen Beilagensalat. Inkl.

Hausgemachte Saucen: Remoulade, Knoblauchsauce, Senfsauce und Kartoffelcreme € 0,70

Klassische Saucen: Mayonnaise und Ketchup € 0,50

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser freundliches Servicepersonal.



Piratenteller
Hausgemachte Fischstäbchen mit Pommes oder 
Salat

€ 9

Nemo Teller
Fischfrikadelle mit Pommes 

€ 6

Goldschatz
Kibbeling mit Pommes (grätenfrei, Kinderportion)

€ 8

Tritons Leibgericht
Scharntjes (mit Mittelgräte) mit Bratkartoffeln 
oder Pommes

€ 12

Kleine Nordseekönige
Nordseekrabben mit Pommes oder Bratkartoffeln

€ 12

Ditzumer Heringsteller 
1 Bismarckhering, 1 Matjes, 1 Brathering,  mit 
saisonalem Salat und Beilage nach Wahl.

€ 15

Holländischer Matjes
2 holländische Matjes aus niederländischer 
Manufaktur, mit saisonalem Salat und Beilage nach 
Wahl.

€ 16

Matjesteller
4 verschiedene Matjes mit saisonalem Salat und 
Beilage nach Wahl.

€ 17

Matjes Hausfrauen-Art
Zwei echte holländische Doppelmatjes an 
hausgemachter Sauce mit Gewürzgurke, Apfel und 
Zwiebel sowie saisonalem Salat und Beilage nach 
Wahl

€ 18

Zweierlei Heringssalat 
Dillhappen und roter Matjessalat mit saisonalem 
Salat und Beilage nach Wahl.

€ 15

FUR UNSERE LEICHTMATROSEN

LEICHT UND GESUND

MACH ES ZU DEINEM GERICHT
Wahlbeilagen: Bratkartoffeln, Salzkartoffeln Pommes oder Kartoffelsalat Inkl.

Salat: Alle Gerichte (außer die Kinderteller) servieren wir mit einem saisonalen Beilagensalat. Inkl.

Hausgemachte Saucen: Remoulade, Knoblauchsauce, Senfsauce und Kartoffelcreme € 0,70

Klassische Saucen: Mayonnaise und Ketchup € 0,50

Die Ganze Vielfalt des Herings können Sie bei uns probieren. 
Wussten Sie das jeder Matjes ein Hering ist, 

aber nicht jeder Hering zum Matjes wird? 

..

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser freundliches Servicepersonal.



KAFFEE & TEE

JETZT NEU BEI UNS

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser Servicepersonal.

Kaffee € 2,40

Café Crema € 3,20

Espresso € 2,20

Bünting Tee
Glas Schwarzer-, Kräuter- oder Früchtetee

€ 2,40

Cappuccino € 3,20

Kakao € 3,20

Milchkaffee € 3,20

Belgische Waffeln

mit Puderzucker

€ 5

Krabbenbrötchen
Klassiker mit Nordseekrabben

€ 9

Backfischbrötchen
Seehecht gebacken im Brötchen

€ 12

Matjesbrötchen
Klassisches Matjesbrötchen

€ 6

Bismarckbrötchen
Echter Bismarck-Hering im Brötchen

€ 6

Räucherfischbrötchen
Mit Aal, Makrele, Stremellachs oder Butterfisch

€ 10

Graved Lachs Brötchen
Lachsbrötchen

€ 10

FISCHBROTCHEN

 IM RESTAURANT

..



IMBISS WERKSTATT

Backfisch
Seechhecht in Backteig 

Kibbeling
Seelachs & Kabeljau in Backteig

Fischhaus Burger
Hausgemachter Fischpatty

Schnitzel
Schweineschnitzel Wiener Art

Currywurst
Klassische Currywurst mit 
hausgemachter Currysauce

Veggie-Burger
Vegetarischer Gemüsepetty

Pommes
Knusprige Pommes 

Bratkartoffeln
Unsere Fischhaus Bratkartoffeln

Salzkartoffeln
auf Wunsch mit extra Buttersauce

Ofenkartoffel
Ofenkartoffel mit hausgemachter 
Kartoffelccreme 

Kartoffelsalat
Hausgemacht nach „Oma Else“

Gemischter Salat
Frischer saisonaler Beilagensalat

Knoblauchsauce
Die echte Fischhaus Knoblauchsauce, 
hausgemacht und einfach lecker

Remoulade
Die echte Fischhaus Remoulade, 
hausgemacht und einfach lecker

Senfsauce
Hausgemachte Senfsauce 

Sour Creme
Unser Fischhaus Kartoffelcreme

Ketchup
Klassicher Tomatenketchup

Mayonnaise
Klassiche Mayonnaise

KLASSIKER WAHLEN
..

BEILAGE WAHLEN
..

SAUCE WAHLEN
..

Wenn du in unserer Hauptkarte noch nicht das Passende gefunden hast
 kannst du dir hier dein Menü selbst zusammenbauen!

Wähle dein Klassiker, deine Beilage und deine Lieblingssauce 

Pro Gericht Deiner Wahl  € 15

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser Servicepersonal.



Aperol Spritz
Aperol, Prosecco und Orange

 € 7,00

Lillet Berry
Lillet, Prosecco und Beere 

€ 8,00

Lillet Tonic
Lillet, Tonic und Gurke 

€ 8,00

APERITIF

Coca Cola 0,33l
Flasche

€ 3,00

Coca Cola Zero 0,33l
Flasche

€ 3,00

Fanta 0,33l
Flasche

€ 3,00

Sprite 0,33l
Flasche

€ 3,00

Mezzo Mix 0,33l
Flasche

€ 3,00

Mineralwasser
feinperlig oder still

0,25l
Flasche

€ 2,20

Apfelschorle 0,33l
Flasche

€ 3,60

Rhabarberschorle 0,33l
Flasche

€ 3,60

Johannesbeerschorle 0,33l
Flasche

€ 3,60

Vita Malz 0,33l
Flasche

€ 3,60

ALKOHOLFREIE GETRANKE

BIER

Ostfriesenbräu
dunkles Landbier aus Bagband

0,33l
Flasche

€ 4,40

Jever Pils
auch als Jever Fun (alkoholfrei) 

0,33l
Flasche

€ 3,80

Krombacher Pils
auch als 0,0% Alkoholfrei 

0,33l
Flasche

€ 3,80

Krombacher Radler
auch als 0,0% Alkoholfrei 

0,33l
Flasche

€ 3,80

Krombacher Weizen
auch als 0,0% Alkoholfrei 

0,5l
Flasche

€ 4,80

DEGESTIF

Fischhaus Kräuter
Kräuterlikör

€ 2,20

Fischhaus Anis
Sternanislikör

€ 2,20

Fischhaus Aquavit
Aquavit

€ 3,20

Grauburgunder "Meer"
Baden, trocken

€ 5,20
Glas 

€ 18,60
Flasche 

Riesling "Gold"
Rheinhessen, feinherb

€ 4,70
Glas 

€ 16,90
Flasche 

Rosé "Brise"
Cuvée Pfalz, feinherb

€ 4,90
Glas 

€ 17,60
Flasche 

Rotwein "Sturm"
Cuvée Pfalz, feinherb

€ 4,90
Glas 

€ 17,60
Flasche 

WEIN

Preise in € inkl. 19% MwSt, für Informationen zu allergenen Zutaten und Zusatzstoffen, 
wendet Euch bitte an unser Servicepersonal.

KALTGETRANKE

..

..


